
Die Erleichterung war Philipp Sicher, 
Geschäftsführer des Schweizerischen 
Fischerei-Verbands, ins Gesicht ge-
schrieben. Gerade rechtzeitig auf die 
Eröffnung der Zuger Messe ist es aus-
geliefert worden. Das 110 Seiten star-
ke Buch mit dem Titel «Heute kommt 
Fisch auf den Tisch». An der Vernissa-
ge scherzte Sicher: «Jetzt hilft der Fi-
scherei-Verband sogar beim Kochen.»  

Für Fischer und zum Kochen!
Der Seesaibling heisst im Kanton Zug 
Rötel und hat eine grosse kulturelle 
Bedeutung. Deshalb wollte der SFV im 
Kanton Zug einen besonderen Akzent 
setzen. Die 110 Seiten sind gleichzeitig 
ein Fischerbuch und ein Kochbuch. Ein 
Fischerbuch dank der ausführlichen In-
fos über die Biologie und die kulturelle 
Bedeutung des Rötels. Ein Kochbuch, 
weil in Wort und Bild die Vorbereitung 
und das Filetieren gezeigt werden und 
vor allem weil renommierte Gastrono-
men erstmals ihre feinen Fischrezepte 
veröffentlichen. Sie eignen sich zum 
Nachkochen, weil sie verschiedene 
Kochlevels berücksichtigen. Das Buch 
befriedigt biologische, historische und 
kulinarische Wünsche und ist deshalb 
ein sympathisches Weihnachtsgeschenk. 
Die Buchvernissage fand im Rahmen 
der 200 Quadratmeter grossen Ausstel-
lung über den Zuger Rötel statt. Dieser 
Auftritt an der Zuger Messe war eine 
starke Aktion im Rahmen der Aktivitä-
ten für den Fisch des Jahres 2012. Die 
Ausstellung war ein Gemeinschafts-
werk des SFV, des Zuger Kantonalen 
Fischerei-Verbands und  des Kantons 
Zug (Amt für Wald und Wild). 

 Kurt Bischof 

Termine
In dieser Rubrik veröffentlichen 

wir Terminangaben von Anlässen 
des SFV und seiner Mitglieder 

sowie von Dritten, soweit sie von 
fischereilichem Interesse sind.
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Schweizerische  

Jungfischermeisterschaften 
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Zuchwil SO

31.08.2013
Tag der Fischerei 
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26.10.2013
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von Kantonalverbänden 

und Vereinen
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Ein Buch für Fischer und für Liebhaber der guten Fischküche
Unter dem Titel «Heute kommt Fisch auf den Tisch» hat der Schweizerische Fischerei-Verband SFV ein Buch über 
den Seesaibling, Fisch des Jahres 2012, herausgegeben. Es bietet Infos über Biologie und Kultur des Fischs. Zuger 
Gastronomen veröffentlichen Rezepte über den Rötel – wie der Seesaibling im Kanton Zug genannt wird. 

Herausgeber: Schweizerischer Fischerei-Verband in Zusammenarbeit mit Team Media GmbH. 110 Seiten, ISBN 978-3-033. CHF 35.00 
Bezug: Schweizerischer Fischerei-Verband, Postfach 261, 3000 Bern 22, Telefon 031 330 28 02, info@sfv-fsp.ch

«Heute kommt Fisch auf den Tisch»

SEESAIBLING: FISCH DES JAHRES 

REZEPTE WIE SIE SIE NOCH NIE GESEHEN HABEN, 

VON SCHWEIZER SPITZENKÖCHEN  IN ZUSAMMENARBEIT 

MIT DEN BESTEN FISCHERN DIE DAS LAND ZU BIETEN HAT. 

UND NEIN. FISCHER NEIGEN NICHT ZUM ÜBERTREIBEN. 
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S c h w e i z e r i s c h e  F i s c h e r e i - Z e i t u n g

Projektleiter Philipp Sicher blättert mit Freude im Buch «Heute kommt Fisch auf den Tisch».

Sie und andere Spitzenköche veröffentlichen ihre Rezepte, von links: 
René Weder, Stefan Meier, Fabian Lombris, Hanspeter Merz. 



Der Seesaiblingsevent des SFV in Le 
Prese, Valposchiavo, umfasste Fischen, 
Referate, Genuss und Erholung. Die an-
gereisten Gäste wurden von einheimi-
schen Fischern in die Geheimnisse der 
Saiblingsfischerei im Lago di Poschiavo 
eingeweiht. Höhepunkt war das Referat 
von Vito Adami, Fischbiologe aus dem 
Südtirol. Er präsentierte spannende Er-
kenntnisse seiner Forschungsarbeit am 
Lago di Poschiavo. Vom Entwicklungs-
zyklus des Zooplanktons über die Fut-
terzusammensetzung der Forellen und 
Seesaiblinge bis hin zur Entwicklung 
der Saiblingspopulation im See reichten 
seine Ausführungen. Flavio Lardi, Gast-
geber und Hotelier vom Hotel Romanti-
ca in Le Prese, präsentierte einen kurzen 
Abriss über die Entwicklung des Valpo-
schiavo und die touristische Bedeutung 
des Seesaiblings. Im Anschluss wurde 
auch noch das Repower Projekt Lago-
bianco präsentiert und über dessen zu-
künftige Auswirkungen auf die Fische 
und Fischerei diskutiert. Den Abschluss 
bildete die Besichtigung der lokalen, 
kantonalen Fischzuchtanlage. 

Gemeinsamer Anlass
Ende September wurde in Nyon, am 
Genfersee, ebenfalls eine Veranstal-

Erstens: Als SFV-Ehrenmitglied über-
reichte Hansjörg Dietiker in Bern ei-
nige Klassiker von Isaak Walton (Der 
vollkommene Angler), Charles Ritz 
(Orginalausgabe Erlebtes Fliegenfi-
schen) oder Marc Richard (Meerfi-
scherei). Zudem die Schweizerische 
Fischerei-Zeitung der Jahrgänge 1898 
und 1900. 
Zweitens: Mit dem «Petri-Heil»-Hut 
sorgte Dietiker für aktuelle Unterhal-
tung – mit  Stapel internationaler Fi-
scherei-Magazine. 
Drittens: Als IGFA-Representative 
(International Game Fish Associa tion) 

tung für den Fisch des Jahres organi-
siert. Der Schweizerische Fischerei-
Verband, die Kantonalverbände, das 
Musée du Léman konnten zusammen 
mit den Berufsfischern und den Sport-
fischern rund 250 Personen begrüssen. 
Diese liessen sich durch die Sonder-

dokumentierte er das Kompetenzzent-
rum mit den Jahresbüchern der letzten 
20 Jahre mit allen Weltrekordfängen 
sowie kompetenten Berichten und Fi-
schillustrationen. 
Viertens liegen nun in der Infothek die 
drei vom 111er-Club mitfinanzierten 
Bücher auf: Fisch und Fischer aus zwei 
Jahrtausenden (Hüster Plogmann), 
Faszinierende Fische (Holm), Der 
Lachs (Knutti/Mertens/Staub). 
Wer nächstens im Kompetenzzentrum 
ist,  soll mehr Zeit einrechnen, um sich 
umzusehen – dank dem Mann mit den 
vier Hüten.        RED

ausstellung führen, informierten sich 
über den Seesaibling oder diskutierten 
mit den Fischern. Für die Jüngsten gab 
es ein Kinderanimationsprogramm, 
und selbstverständlich war auch für 
Speis und Trank gesorgt. 

                   sg/mp/bi

Der Seesaibling fasziniert die Fischer zwischen Genf und Puschlav

Grundstein für Infothek

Der Schweizerische Fischerei-
Verband (SFV) organisierte zwei 
Veranstaltungen zum Seesaibling, 
dem Fisch des Jahres 2012. Die eine 
fand in Nyon am Genfersee, die 
andere im Puschlav statt. 

Hansjörg Dietiker – ein Mann mit vier Hüten – überbrachte dem Schweizer 
Kompetenzzentrum Fischerei (SKF) viel Wissens- und Lesenswertes.
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Fische in der 
Welt der Kinder. 

Fischzucht Poschiavo fasziniert. 

Mit Spannung und Interesse schmökern 
Philippe Sicher, Roland Seiler und Hans 
Thoenen (v. l. n. r.) in den neuen Schätzen der 
SKF-Infothek.




